





Caseificio Palazzo
¢ la qualita della
linea Conquista.

Dal 1957 al Caseificio Palazzo
il nostro impegno quotidiano
e produrre formaggi di qualita
con materie prime selezionate
e garantite.

Nel 2013, con lo sviluppo delle
esportazioni e dalla necessita
di raggiungere i mercati piu
lontani e meno accessibili con
prodotti  freschissimi, nasce
la spinta a sviluppare la linea
surgelata Conquista, una
gamma di formaggi che grazie
al Quick freezing mantengono
inalterate tutte le caratteristiche
organolettiche degli equivalenti
freschi, con il vantaggio di
avere una shelf life di 12 mesi
se conservate a -18°C.

Caseificio Palazzo
and the quality of
the line Conquista.

Since 1957, our daily goal has
been to produce quality cheese
with selected and guaranteed
raw materials.

In 2013 the rising exports and the
necessity to reach more distant
markets not easily approachable
with fresh products, led to the
development of the frozen line
Conquista, an assortment of
products that thanks to the Quick
freezing technology keep the
same organoleptyc properties
as their fresh equivalents for up
to 12 months stored at — 18°C.
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Burrate
e stracciatella
di burrata frozen

La burrata € un formaggio fresco a
pasta filata, simile alla mozzarella,
ma dalla consistenza piu morbida e
cremosa. Viene lavorata manualmen-
te, riempiendo un sacchetto di pasta
filata con una cremosa farcitura a
base di pasta di mozzarella sfilaccia-
ta e panna (stracciatella).

La burratina affumicata € una va-
riante ricercata di quella tradiziona-
le, con Uaffumicatura che conferisce
all’esterno un sapore deciso, in con-
trasto con il suo cuore dolce e cremo-
so. Queste caratteristiche la rendono
un prodotto perfetto per molte combi-
nazioni culinarie differenti.

La burrata al tartufo & una declina-
zione originale, con il gusto particola-
re del prezioso tubero a bilanciare la
sua anima delicata, ideale da consu-
mare tal quale e perfetta per combi-
nazioni culinarie elaborate.

La stracciatella ¢ il ripieno gustoso e
cremoso della burrata. Viene ottenu-
ta dal mix di pasta filata “stracciata” e
cremosa panna UHT.

E molto versatile in cucina perché pud
essere utilizzata per arricchire piatti
cotti, creare sfiziosi antipasti, pizze e
bruschette o per accompagnare salu-
mi e pane tostato.

Oggi, grazie a una nuova ricetta (de-
dicata o studiata per il frozen), le no-
stre burrate mantengono inalterate
le loro proprietd organolettiche allo
scongelamento: cremositd, fragranza
e gusto.

Frozen burrata
and stracciatella
of burrata

Burrata is a fresh kneaded cheese,
similar to mozzarella yet sfofter and
creamier. It is formed manually by
filling a “pouch” of mozzarella with a
mixture of mozzarella and UHT cream
(stracciatella).

Smoked burratina is a variant of the
classic burrata, with a more intense
smoky flavour outside and a sweet
and creamy heart insideThese fea-
tures make it perfect for many food
combos.

Truffle burrata is an original variation,
enriched through the special taste of
the precious tuber that makes up for
its delicate heart, to be preferably
consumed as is, and perfect for elab-
orating food combinations.
Stracciatella is the delicious and
creamy filling of burrata. It is made
by mixing “shredded” spun paste with
creamy UHT cream. It is very versatile
in the kitchen since it is used to enrich
cooked meals, make tasteful appetiz-
ers, pizzas, or bruschetta, or go along
with cold cuts and toasted bread.

Nowadays, thanks to a new recipe
(meant and designed for frozen prod-
ucts), our burrata maintains its or-
ganoleptic properties after defrosting,
along with its creaminess, fragrance,
and taste.

Burrata con tartufo

Prodotto Peso netto

Product Net weight

Frozen Burrata 200g
al tartufo / Frozen (2x100 g)
Burrata with truffle

Confezione
Packaging

Vaschetta in PP
PP container

Jlvydng

Pezzi/Cartone
Units/Case

24 Vaschette
24 Containers



BURRATE

Burrata Classica

Codice Prodotto Peso netto Confezione Pezzi/Cartone
Code Product Net weight Packaging Units/Case
1509 Frozen Burratina 120 g Bicchiere rosso in PP 30 Bicchieri
PP red cup 30 Cups
1500 Frozen Burrata 200 g Bicchiere rosso in PP 24 Bicchieri
PP red cup 24 Cups
1510
1520

Codice Prodotto Peso netto Confezione Pezzi/Cartone
Code Product Net weight Packaging Units/Case
1510 Frozen Burratina 250 g Vaschetta in PP 24 Vaschette

(2x125 g) PP container 24 Containers
1520 Frozen Burratina 200 g Vaschetta in PP 24 Vaschette

(2x100 g) PP container 24 Containers
1504 Frozen Burratina 250¢g Vaschetta in PP 16 Vaschette

(5x50 g) PP container 16 Containers
Codice Prodotto Peso netto Confezione Pezzi/Cartone
Code Product Net weight Packaging Units/Case
1530 Frozen Burratina 2,4 Kg Vaschetta in PP 1 Vaschetta

(20x120 g) PP container 1 Container



Burrata affumicata Stracciatella di burrata
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Codice Prodotto Peso netto  Confezione Pezzi/Cartone Codice Prodotto Peso netto  Confezione Pezzi/Cartone

Code Product Net weight  Packaging Units/Case Code Product Net weight  Packaging Units/Case

1518 Frozen Burrata 200g Vaschetta in PP 24 Vaschette 1501 Frozen 200g Vaschetta in PP 24 Vaschette
affumicata / Frozen (2 x100g) PP container 24 Containers Stracciatella PP container 24 Containers

Smoked Burrata
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Mozzarella
Fior di Latte frozen

La mozzarella € un formaggio a pa-
sta filata fresco e molle, dalla con-
sistenza gradevolmente fibrosa e al
contempo soffice; 'aroma di latte ed
il sapore contraddistinto da una leg-
gera sfumatura acidula ne fanno uno
dei prodotti pit amati e versatili.

E un ingrediente immancabile della
cucina italiana, interpretato in una in-
finita di ricette e modi d’uso.

Il nodino di mozzarella € una varian-
te di forma data alla pasta filata che
viene annodata a mano per ottenere
delle mozzarelle a forma di piccolo
nodo. | nodini presentano una pasta
leggermente piu tenace, con un certo
grado di elasticita (il cosiddetto “ner-
vo”), responsabile di una leggera ma
piacevole resistenza alla masticazione.

Frozen Mozzarella
Fior di Latte

Mozzarellla is a cheese made of fresh
and tender spun paste, characterized
by a pleasant stringy yet soft consist-
ency. Ilts milk aroma and the unique
taste given by a mild sour hint make it
one of the most popular and versatile
products.

It is an ever-present ingredient in the
[talian cuisine and is used in countless
combinations of recipes and ways.

The mozzarella knot is a shape var-
iant given to the spun paste when
hand-knotted in order to make moz-
zarella in the shape of small knots.
The knots show a slightly firmer paste
with a considerable degree of elastic-
ity (the so called “nerve”), responsible
for a slight yet pleasant resistance to
chewing.

L

Nodino di Mozzarella Fior di Latte

Libero Servizio / Pre-packed

Prodotto Peso netto

Product Net weight

Frozen Nodino di 200 g
mozzarella

Confezione
Packaging

Bicchiere rosso in PP
PP red cup

37173d4VZZON

Pezzi/Cartone
Units/Case

24 Bicchieri
24 Cups



1565

1517

Spizzico e Piattella di Scamorza affumicata

Frozen Spizzico di
Scamorza Affumicata
/ Frozen Smoked
Scamorza Spizzico

Frozen Piattella di
Scamorza Affumicata
/ Frozen Smoked
Scamorza Piattella

200g

230g
(2x1159)

Bicchiere rosso

24 Bicchieri

in PP/ PP red cup 24 Cups

Vaschetta in PP
PP container

24 Vaschette
24 Containers

15



\/ Boccone di Mozzarella per pizza
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Mozzarella Frozen Mozzarella

per pizza frozen for Pizza

La mozzarella per pizza, prodotta Mozzarella for pizza, produced with

con materie prime selezionate (solo selected raw materials (only 100% Codice Prodotto Peso netto  Confezione Pezzi/Cartone

latte 100% italiano) & lingrediente ot-  Italian milk) is the optimal ingredient Code  Product Net weight = Packaging Units/Case

timale per esaltare un prodotto sim- to enhance the emblematic product of 1540 Frozen Pizzeria 12 Kg Vaschetta in PP 1Vaschetta

bolo della cultura italiana: la pizza. the Italian culture: Pizza. Boccone / Frozen (6 x 200q) PP container 1 Container

Pizzeria Ball









