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DISTRIBUCIO



Amor, vermell, complexe
pero tendre.
Diferent, salvatge, auténtic.

VARIETAT/S 100% Xarel-lo Vermell

NOTA DE TAST

Color groc transparent amb reflexes vermellosos. En nas,
presenta una bona intensitat aromatica a fruita blanca fresca
i notables notes vegetals tant caracteristiques de la Xarel-lo
Vermell (fonoll i altres herbes mediterranies). En boca hi trobem
molta frescor donada per una bona acidesa, que el fa un vi molt
apte per a tot tipus de peixos, marisc, formatges i llegums.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i un
estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit, han
estressat els ceps que han produit menys del que apuntava a la

LOVE |S V E R M E LL primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i sense

problemes sanitaris. Data de collita: 23 de setembre de 2021.

UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDAT VINYA 6 anys
PROD. MITJANA 10.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franco-arenosa, lleugerament
pedregosa en superficie.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per la nit per
tal de conservar totes les seves qualitats. Maceracio pel.licular
durant8horesenpremsa.Elaboracidifermentacidoatemperatura
controlada de 16°C amb llevat comercial. Clarificacié i filtracions
acurades per tal de preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,20% ACIDESATOTAL 71g/l PH 3,04 ACIDESAVOLATIL 0,31g/I SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 90 mg/!
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DISTRIBUCIO / TRILOGIA LOVE



Flors amb personalitat,
autoctonide
caracter atemporal.

VARIETAT/S Garnatxa Blanca

NOTA DE TAST

De color groguenc amb reflexes verdosos. En nas hi trobem una
bona concentracié de fruita blanca fresca i aromes florals. També
hi trobem certs aromes citrics tipics de la Garnatxa Blanca.
L'entrada en boca és agradable, records a fruita blancaiflorals de
nou. Vi molt fresc en boca gracies a una bona acidesa. El treball
amb les lies ens permet donar textura i volum en boca.

VEREMA 2022

La campanya del 2022 al Penedes ha seguit la linia del 2021,
caracteritzada per la sequera. Per aquesta rad i les poques
variacions termiques dia-nit que han fet estressar els ceps,
la produccié ha disminuit, tot i aixi el raim obtingut és sa i de
gran qualitat.

LOVE IS GARNATXA

UBICACIO Castelletila Gornal (137 m)
EDAT VINYA 35anys
PROD. MITJANA 8.500 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franca-arenosa amb  baixa
proporcié de llims i argila. Presencia de
codols en superficie i Baix contingut en
materia organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Premsada llarga i amb
poca pressid per conservar aromes primaris. Fermentacid
en acer inoxidable a temperatura controlada de 16°C amb
llevat comercial. Treball de lies per donar cos i untuositat al
conjunt. Clarificacid i filtracions acurades per tal de preservar
el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 13,00% ACIDESATOTAL 71g/l PH 3,08 ACIDESAVOLATIL 0,31g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 80 mg/!
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La noia de la casa,
paisatge, territori i manera
de fer Penedesenca

VARIETAT/S  Xarello

NOTA DE TAST

Groc amb reflexes color ambre. En nas predominen la fruita
blanca madurailes herbes mediterranies com el fonoll o el llorer.
També hi trobem notes lleugerament torrefactes del llevat. En
boca es presenta agradable amb records a pera. El pas en boca
és lleugerirefrescant gracies a una bona acidesa. Post gust molt
agradable a fruita blanca.

VEREMA 2022

La campanya del 2022 al Penedes ha seguit la linia del 2021,
caracteritzada per la sequera. Per aquesta rad i les poques
variacions termiques dia-nit que han fet estressar els ceps,
la produccié ha disminuit, tot i aixi el raim obtingut és sa i de
gran qualitat.

LOVE IS XAREL-LO

UBICACIO Castelletila Gornal (137 m)
EDAT VINYA 35anys
PROD. MITJANA 5.100 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franca-arenosa amb  baixa
proporcié de Ilims i argila. Presencia de
codols en superficie i baix contingut en
materia organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Premsada llarga i amb
poca pressid per conservar aromes primaris. Fermentacié
en acer inoxidable a temperatura controlada de 16°C amb
llevat comercial. Clarificacié i filtracions acurades per tal de
preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 11,42% ACIDESATOTAL 6,8g/l PH 295 ACIDESAVOLATIL 0,26g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROS TOTAL 75 mg/!
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Caracter somiador,
il-lusionant i creatiu.
De creixement constant.

NOTA DE TAST

Color groc transparent amb reflexes verdosos. En nas destaquen
la fruita tropical i la fruita en almivar. Lentrada és fresca i
agradable, predominen aromes a fruita fresca i citrics. Pas en
boca llarg i untuds gracies al treball de lies. Una bona acidesa
equilibra el conjunt.

VEREMA 2022

La campanya del 2022 al Penedés ha seguit la linia del 2021,
caracteritzada per la sequera. Per aquesta rad i les poques
variacions téermiques dia-nit que han fet estressar els ceps,
la produccié ha disminuit, tot i aixi el raim obtingut és sa i de
gran qualitat.

ELSOMIATRUITES XARELLO  GARN.BL. CHARD.  MUSCAT

UBIC Cast.laGorn.  Cast.laGorn. La Granada Font Rubf
. 137 m) 137 m) (272 m) (319 m)
EDAT 30-35anys 35anys 15-55 anys 15-55 anys
9.500 8.500 8.000 10.000
PROD. MITJ. kg/ha kg/ha kg/ha kg/ha
TRACT. Control de la vinya sota els parametres de

|’agricultura ecologica

TIPUS Finca ubicada sobre sols calcaris amb Finca ubicada
DE S‘OL textura franca-arenosa amb Baixa sobre sols
proporcioé de llims i argila. Preséncia de calcaris amb
codols en superficie i Baix contingut en textura franco-
matéria organica. argil-lollimosa.
Sols amb
una fondaria
arrelable
profunda.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Elaboracio i fermentacio de
les varietats per separat a una temperatura controlada de 16°C
amb llevat comercial. Treball setmanal de lies per donar volumi
untuositat al conjunt. Clarificaciéifiltracions acurades per tal de
preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,30% ACIDESATOTAL 709/l PH3,05 ACIDESAVOLATIL 0,37g/I SUCRESRESIDUALS <0,12g/l SULFUROSTOTAL 100 mg/I
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Caracter jove,
esbojarrat, disparatat
i impetuds

VARIETAT/S Merlot, Syrah i Garnatxa negra

NOTA DE TAST

Color de cirera picota i reflexos violacis. En nas, destaquen les
fruites madures de la varietat Merlot i, les mores i les prunes
procedents de la varietat Syrah. En boca presenta una entrada
amplia, golosa i amb uns tanins potens pero integrats fuit del
treball de maceracié de les varietats. El post-gust és llarg i
balsamic amb un final persistent fruit de la seva acidesa.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja.Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calori amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat he estat excel.lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

EL CAP DETRONS

MERLOT SYRAH GARNATXANG.
~ Font Rubi Font Rubi La Granada
UBICACIO (319 m) (319 m) (270 m)
EDAT VINYA 20 anys 20 anys 19 anys

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada Finca ubicada Finques

sobre sols sobre sols calcaris  ubicades sobre

calcaris amb amb textura sols calcaris amb

textura franco- franca-arenosa. textura franca.

argil-lollimosa. Preséncia

Sols amb una de codols en

fondaria arrelable  superficie i baix

profunda. contingut en

matéria organica

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Dins del celler, és introduit
en diposits d'acer inoxidable on es realitzara la maceracio-
fermentacié a una temperatura controlada de 24-26°C que
durara uns dies i, seguidament es premsara.

GRAU ALCOHOLIC 1323% ACIDESATOTAL 57g/I PH 3,99 ACIDESAVOLATIL 0,50g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 60mg/!



PENSEDES

ol

cap de trons

r
FERRE i CATASUS

DISTRIBUCIO / NOVETAT 2023



Artistic, curids...un trobador.
Mudsica, intensitat
llum i energia.

VARIETAT/S Merlot

NOTA DE TAST

De capa mitja alta, brillant de color cirera picota i tons violacis.
En nas és net i intens alta expressié aromatica a fruita vermella
madura amb un fons balsamic amb aromes de crianca com
vainilla, pebre i clau. En boca, es presenta amable, llaminer
on apareix la fruita madura amb tanins suaus i amb un final
persistent i especiat.

VEREMA 2019

La verema del 2019 ha estat una bona campanya ja que I’equilibri
entre les temperatures i la pluviometria ha estat molt adequat per
una bona maduracié del raim Hem tingut una pluviometria del

voltant de 500 ml i unes tempertures que només s’han enfilat
més que altres anys durant els mesos de juny i juliol degut a dues

onades de calorimportants.

ALAT 2
UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDAT VINYA 20 anys
PROD. MITJANA 6.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franco-argil-lollimds. Sols amb una
fondaria arrelable profunda.

ELABORACIO

Collitamanual en caixes. Maceracié de raim sencera 4 °C dins del
celler és introduit en diposits d’acer inoxidable on es realitzara
la maceracié fermentacié a una temperatura controlada
amb remontats manuals. Es fa maceracié post fermentativa
malolactica en diposit i crianca en botes de roure de 225 i 300
litres durant un periode comprés entre sis mesos i un any crianca
en ampolla minima de sis mesos.

GRAU ALCOHOLIC 13,50% ACIDESATOTAL 59g/I PH 33 ACIDESAVOLATIL 0,67g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/l SULFUROSTOTAL 73 mg/I
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Oda al Penedeés.
L'orgull d’'una bellesa
discretai elegant.

VARIETAT/S Merlot

NOTA DE TAST

Color cirera de capa alta, llagrima marcada i persistent. En nas es
mostra intens, complex i expressiu. En boca s‘uneixen les notes
especiades i la fruita negra madura amb les aromes terciaries
procedents de la crianga en boéta. Té una acidesa equilibrada que
lidona longevitat. Esunvi potentirobust.

VEREMA 2018

La verema del 2018 ha estat una campanya marcada per
I’'enorme pluviositat durant la primavera que ha fet que els
treballs de gestio de la vegetacid i de tractaments, hagin sigut
continuatsisense treva.

GALL NEGRE

UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDAT VINYA 20 anys
PROD. MITJANA 6.500 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franco-argil-lollimosa. Sols amb
una fondaria arrelable profunda.

ELABORACIO

Verema manual en caixes de 15 quilos fent previa seleccio
a la vinya. Un cop al celler s’encuba en un diposit d’acer on es
macera en fred per extreure’n totes les aromes. Després la
maceracio fermentacio es dura a terme amb remuntats manuals.
Posteriorment sera introduit en barriques de roure francées de
segon any de 225I. per obtenir una major complexitat.

GRAU ALCOHOLIC 1350% ACIDESATOTAL 399/l PH 347 ACIDESAVOLATIL 0,5g/I SUCRESRESIDUALS <0,08 g/l SULFUROSTOTAL 95mg/I
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Reinterpretant
ER{VEILR

NOTA DE TAST

Color groc transparent amb reflexes verdosos. En nas apareixen
aromesafruitablancafrescaifruitssecscom|‘atmellaol’avellana.
En boca és gras, ample tot i mantenirse fresc, gracies al treball de
lies. Hi trobem de nou notes a fruita fresca i una gran mineralitat.
Final amable i persistent donat per una bona acidesa.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al penedés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i un
estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit, han
estressat els ceps que han produit menys del que apuntava a la
primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i sense

D OS problemes sanitaris. Data de collita 17i 22 de setembre.
B | a n C ...........................................................................................................................
UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDATVINYA .............................................. 7anys ......................................
PRODMITJANA ............................... 1 OOOOkg/ha ...............................

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols amb textura
francoargil -lollimosa, amb capacitat de
retencio molt baixa i tendéncia al estres
hidric.

ELABORACIO

Elfianno s’ha collita ma en caixes de 10-15 quilos i s’ha mantingut
una setmana en cambra frigorifica a 2° c. La premsada ha estat
molt llarga i a pressions molt baixes per obtenir el most de la
millor qualitat. S’ha treballat les lies setmanalment durant dos
mesos i s’ha estabilitzat en cambra frigorifica a O°c. Vi nofiltrat.

GRAU ALCOHOLIC 1310% ACIDESATOTAL 78g/I PH 3,03 ACIDESAVOLATIL 0,229/l SUCRESRESIDUALS <0,12g/l SULFUROSTOTAL 74mg/!
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GRAU ALCOHOLIC 14,5% ACIDESA TOTAL 3,849/

DOS
Negre

Reinterpretant
la fusio.

NOTA DE TAST

Color vermell rubi amb reflexes violacis, de gran intensitat i
alta capa. Aroma intens a fruita vermella, mores i regaléssia.
Boca molt amplia i intensa on dominen els fruits del bosc i els
balsamics. Aromes post-fermentatius i notes taniques nobles.
Post gust molt llarg d’'important record.

VEREMA 2019

La verema del 2019 ha estat una bona campanya ja que
I’equilibri entre les temperatures i la pluviometria ha estat molt
adequat per una bona maduracié del raim. Hem tingut una
pluviometria del voltant de 500 ml i unes temperatures que
només s’han enfilat més que altres anys durant els mesos de
junyijuliol, degut a dues onades de calor importants.

BARBERA SYRAH MERLOT

A La Granada Penedes La Granada
UBICACIO (270 m) Central (270 m)

EDAT VINYA 20-35anys 15-30 anys 25-35anys

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada Finca ubicada sobre sol calcariamb
sobre sols textura franca.
calcaris amb

textura franca-

arenosa amb
baixaproporcié
dellimsiargila.

Presencia
de codols en

superficie i baix

contingut de
matéria organica.

ELABORACIO

Collita manual en caixes de 10kg. Seleccio prévia del raim a la
vinya. Desgranat a ma sobre taula de seleccié. Fermentacio-
maceracié de tres setmanes amb Bazuqueo” manual diari.
Afinat en fustes nobles i finalment 6 mesos en ampolla.

PH 3,58 ACIDESAVOLATIL 0,659/l SUCRESRESIDUALS <0,9g/l SULFUROSTOTAL 65mg/I
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Intens i fresc.
Classic i generador de plaers
i grans converses

VARIETAT/S Sauvignon Blanc

NOTA DE TAST

Color groc transparent amb tonalitats verdoses. Al nas hitrobem
aromes a fruita tropical fresca i fruita d’os tan tipiques de la
Sauvignon Blanc en climes calids. En boca, presenta una entrada
fresca i fragant. Es un vi lleuger de gran intensitat aromatica,
perfecte per a arrossos de mar, peixos, marisc o pasta.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i un
estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit, han
estressat els ceps que han produit menys del que apuntava a la
primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i sense

1 02 problemes sanitaris. Data de collita: 23 de setembre de 2021.
UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDAT VINYA 20 anys
PROD. MITJANA 9.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franco-argil-lollimds, moderadament
profunds i amb poca capacitat de
retencié d'aigua.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per la nit per tal
de conservar totes les seves qualitats. Elaboracio i fermentacié
a temperatura controlada de 16°C amb llevat comercial. Treball
de lies manual durant dos mesos per donar cos i untuositat al
producte. Clarificacid i filtracions acurades per tal de preservar
el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,80% ACIDESATOTAL 759/l PH 2,95 ACIDESAVOLATIL 0,26g/I SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 75 mg/!



r
FERRE i CATASUS

4

DISTRIBUCIO



Etern jove,
alegre i divertit.
Flors d’un dia de primavera.

VARIETAT/S Macabeu, Xarel-loi Parellada

NOTA DE TAST

Color groc palla amb refexos verdosos, carbonic integrat. En
nas predominen les aromes frescos de citrics. En boca és ampli i
agradable, amb una bona acidesa i un final persistent

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

CELLER BALLBE MACABEU XAREL-LO PARELLADA

A Castellet la Penedés
UBICACIO CEIG I Gornal (137 m) Central
EDAT VINYA 40-45 anys 30-35anys 15-30 anys

PROD. MITJANA  6.500kg/ha 9.500 kg/ha 6.500 kg/ha

TRACTAMENTS Agricultura ecologica Ag”cu'tura
integrada
TIPUS DESOL Finques Finca ubicada Finques
ubicades sobre  sobre sols calcaris  ubicades sobre
sols calcaris amb amb textura sols calcaris amb
textura franca. franca arenosa. textura franca.

Baixa proporcio
dellimsiargila.
Preséncia de
codols en
superficie i baix
contingut en
mateéria organica

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia p er tal de
conservar totes les qualitats del raim. Després de la vinifcacio
de les varietats per separat es realitza el cupatge i tiratge. La
posterior crianga en ampolla és d’'un temps maxim de 12 mesos.

PRESSIO CO? 5,4 bars
GRAU ALCOHOLIC 11,50% ACIDESATOTAL 3,7g/l PH 315 ACIDESAVOLATIL 0,20g/I SUCRESRESIDUALS <2,5g/I SULFUROSTOTAL 100 mg/!



VAVO / OlONgId1SId

L

FERRE i CATASUS



MARIA CATASUS

PRESSIO CO? 5,8 bars
GRAU ALCOHOLIC 11,50%

ACIDESA TOTAL 4,0 g/

L'avia eterna
ferme i tendre.
Abracades amb olor a pa.

VARIETAT/S Macabeu, Xarel-lo

NOTA DE TAST

Color groc palla amb reflexos verdosos. Despreniment de
bombolles de mida petita i mitjana. Escuma persistent a la copa.
En nas predominen les notes de fruita blanca amb uns fins
matisos de crianca. En boca és fresc, ampli i de paladar fi.

VEREMA 2019

La verema del 2019 ha estat una bona campanya ja que
I’'equilibri entre les temperatures i la pluviometria ha estat molt
adequat per una bona maduracié del raim. Hem tingut una
pluviometria del voltant de 500 ml i unes temperatures que
nomes s’han enfilat més que altres anys durant els mesos de
juny ijuliol, degut a dues onades de calor importants.

MACABEU XAREL:LO
UBICACIO La Granada Penedés Central
EDAT VINYA 40-45 anys 15-30 anys
PROD. MITJANA 6.500 kg/ha 8.500 kg/ha

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre sols calcaris amb
textura franca.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les seves qualitats. Després de la vinifcacié de les
varietats per separat, es realitza el cupatge i tiratge. La posterior
crianga en ampolla és de 18 mesos.

ACIDESA VOLATIL 0,29g/l SUCRESRESIDUALS <1,6g/I SULFUROSTOTAL 70 mg/I
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GRAN CONSUM



PETIT SOMIATRUITES

El petit de la casa.
Somiar i créixer reflexant-me
amb el meu germa gran.

VARIETAT/S Muscat, Garnatxa Blanca i Chardonnay

NOTA DE TAST

En nas tenim una bona combinacid de fruita tropical
proporcionada per la varietat Chardonnay, amb aromes de
raim fresc tipic de la varietat Muscat aixi com certs tocs de fruita
blanca i florals. En boca, la sedositat de la Garnatxa junt amb el
treball de lies (battonage) que fem al celler, ens serveix per donar
el volum i golositat d'aquest vi.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

MUSCAT GARNATXABL. CHARDONNAY

~ Font Rubi CastelletiLa Gornal La Granada
UBICACIO (319 m) (137 m) (272 m)
EDAT VINYA 15-55 anys 35anys 15-55 anys

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada Finca ubicada sobre sols calcaris

sobre sols amb textura franca-arenosa
calcaris amb amb baixa proporcié de llims i
textura franco- argila. Preséncia de codols en
argil-lollimosa. superficie i baix contingut en
Solsamb una matéria organica.
fondaria arrelable
profunda.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Elaboracié i fermentacié de
les varietats per separat a una temperatura controlada de 16°C
amb llevat comercial. Treball de lies per donar cos i untuositat al
conjunt. Clarificacid i filtracions acurades per tal de preservar el
caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 1230% ACIDESATOTAL 70g/l PH 3,05 ACIDESAVOLATIL 0,37g/l SUCRESRESIDUALS <0,12g/l SULFUROSTOTAL 100mg/I
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El petit de la casa.
Somiar i créixer reflexant-me
amb el meu germa gran.

VARIETAT/S  MerlotiSyrah

NOTA DE TAST

Color cirera amb tonalitats vermelles. Al nas hi trobem
una bona concentracié de fruita vermella i fruits del bosc
amb records lactics. Entrada fresca i agradable, de nou,
concentracié de fruita i regalessia. Tanins suaus i afinats
provinents del propi raim. Post gust llarg i agradable.

VEREMA 2022

La campanya del 2022 al Penedés ha seguit la linia del 2021,
caracteritzada per la sequera. Per aquesta rad i les poques
variacions termiques dia-nit que han fet estressar els ceps, la
produccié ha disminuit, tot i aixi el raim obtingut és sa i de gran

qualitat.
PETIT CAP DETRONS
MERLOT SYRAH
UBICACIO Font Rubi (319 m)
EDAT VINYA 20 anys
PROD. MITJANA 8.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SbL Finca ubicada sobre Finca ubicada sobre
sols calcaris amb textura sols calcaris amb textura
franco-argil-lollimosa. franca-arenosa amb Baixa
Sols ambuna fondaria proporcié de llims i argila.
arrelable profunda. Presencia de codols en

superficie i Baix contingut
en matéria organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Dins el celler, és introduit
en diposits d'acer inoxidable on es realitzara la maceracio-
fermentacié a una temperatura controlada de 24-26°C que
durara uns dies i, seguidament es premsara.

GRAU ALCOHOLIC 14% ACIDESATOTAL 529/l PH 3,78 ACIDESAVOLATIL 0,42g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 70 mg/!
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Irrepetible, diferent i atrevit.
Amb for¢a, profund
i molta personalitat.

VARIETAT/S Xarel-lo, Macabeu i Chardonnay

NOTA DE TAST

De color groc transparent i cristalli amb tonalitats verdoses.
Bona intensitat aromatica, amb un perfil citric i de fruita tropical
(pinya). Records a fonoll i herba segada. En boca és fresc i sedds
amb una acidesa persistent que li dona frescor i llargada a tot el
conjunt.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedeés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja.Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calori amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat he estat excel.lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

COMPTA OVELLES

XAREL-LO MACABEU CHARDONNAY
BlaNC e
z Castellet la Font Rubfi Castellet la
UBICACIO Gornal (137 m) (319m) Gornal (137 m)
EDAT VINYA 35anys 15-20 anys 25 anys

PROD. MITJANA 5.100 kg/ha 6.000 kg/ha 6.500 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de I'agricultura ecologica

TIPUS DE SC‘)L Finca ubicada' Finca ubicada . Finques
sobre sols calcaris sobre sols ubicades sobre
amb textura calcaris amb sols calcaris amb
franca-arenosa textura franco- textura franca.
amb baixa argil-lollimosa.

proporcié de llims Sols amb una
iargila. Presencia fondaria arrelable
de codols en profunda.
superficie i baix
continguten
matéria organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les qualitats del raim. Elaboracio i fermentacio de
les varietats per separat a una temperatura controlada de 16°C
amb llevat comercial. Clarificacid i filtracions acurades per tal de
preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,50% ACIDESATOTAL 6,5g/I PH 3,06 ACIDESAVOLATIL 0,26g/I SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 100 mg/!I
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Irrepetible, diferent i atrevit.
Amb for¢a, profund
i molta personalitat.

VARIETAT/S Syrah, Cabernet Sauvignon i Merlot

NOTA DE TAST

Color cirera amb reflexos violacis. En nas destaquen les fruites
vermelles com els gerds, les maduixes o le cireres. En boca és
franciagradable i presenta una entrada fresca i amable, amb un
final balsamic i persistent degut a la seva bona acidesa.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedeés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja.Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calori amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat he estat excel.lent, molt equilibrada i

COMPTA OVELLES sense problemes sanitaris.
Negre

SYRAH CABERNET SAUV. MERLOT

2 Castellet la Castellet la Penedes
UBICACIO Gornal (137 m) Gornal (137 m) Central
EDAT VINYA 15-20 anys 20-35anys 20 anys

PROD. MITJANA 9.000kg/ha 9.000 kg/ha 9.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE S(‘)L Finca ubicada sobre sols calcaris amb Finques
textura franca-arenosa amb baixa ubicades sobre
proporcié de llims i argila. Preseéncia  sols calcaris amb
de codols en superficie i baix textura franca.

contingut en matéria organica.

ELABORACIO

Collitamecanitzadaide nit per tal de conservar totes les qualitats
organoléeptiques del raim. Dins del celler, és introduit en diposits
d’acer inoxidable on es realitzara la maceracié-fermentacio a
una temperatura controlada de 24-26°C que durara uns dies i,
seguidament es premsara.

GRAU ALCOHOLIC 1330% ACIDESATOTAL 549/l PH 3555 ACIDESAVOLATIL 0,549/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 65mg/I
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La bellesa senzilla.
Autocton, de la terra,
de l’entorn de la vida

VARIETAT/S Cabernet Sauvignon i Merot

NOTA DE TAST

Capa mitja-alta, amb color cirera picota i ribet violaci. En
nas, ressalten les fruites del bosc amb un fons lactic i tocs
especiats. En boca, presenta una entrada fresca combinant
fruites i balsamics.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja.Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calori amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava

MAS UAU ala primavera. La qualitat he estat excel.lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

Negre

UBICACIO Penedés Central
EDAT VINYA 15-30 anys
PROD. MITJANA 9.000 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura integrada.

TIPUS DE SOL Finques ubicades sobre sols calcaris
amb textura franca

ELABORACIO

Collitamecanitzadaide nit per tal de conservar totes les qualitats
organoléeptiques del raim. Dins del celler, és introduit en diposits
d‘acer inoxidable on es realitzara la maceracié-fermentacio a
una temperatura controlada de 24-26°C que durara uns dies i,
seguidament es premsara.

GRAU ALCOHOLIC 13,00% ACIDESATOTAL 42g/I PH 345 ACIDESAVOLATIL 0,559/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 110 mg/I
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La bellesa senzilla.
Autocton, de la terra,
de l’entorn de la vida

VARIETAT/S Merlot i Syrah

NOTA DE TAST

Color rubi d’intensitat mitja. En nas destaca la fruita tropical
amb un fons citric. Un cop a la boca presenta una entrada
suau i un pas en boca fresc i llaminer, amb abundants notes
a fruita fresca. Persisténcia mitja i refrescant. Post gust amb
records a fruita tropical de nou.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedes es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calori amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

MASUAU

MERLOT SYRAH
ROSAt e
UBICACIO Font Rubi (319m)  Castelletila Gornal
EDAT VINYA 25 anys 20 anys
PROD. MITJANA 6.500 kg/ha 5.500 kg/ha

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre Finca ubicada sobre
sols calcaris amb textura soOls calcaris amb textura
franco-argil-lollimosa. franca-arenosa amb baixa
Sols ambuna fondaria proporcio de llims i argila.
arrelable profunda. Preséncia de codols en

superficie i baix contingut
en matéria organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de nit i amb maquina propia per tal de
conservar totes les seves qualitats. Un cop el raim esta degranat
es macera unes hores (6-8) per tal d’aconseguir un bon color
abans de la seva fermentacié varietat per varietat. Un cop
acabada la fermentacié (10-15 dies ) a baixa temperatura,
es trasbalsat i fem un petit treball de lies per acinseguir més
untuositat en boca. Clarificacié i filtracions acurades per tal de
preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,00% ACIDESATOTAL 3759/l PH 315 ACIDESAVOLATIL 0,289/l SUCRESRESIDUALS <0,06g/I SULFUROSTOTAL 89 mg/I
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La bellesa senzilla.
Autocton, de la terra,
de l’entorn de la vida

VARIETAT/S Macabeu i Xarel-lo

NOTA DE TAST

Color groc pallid. En nas destaquen les notes florals amb
un fons de llimona. | en boca, presenta una entrada amable
i fresca donat per la varietat Macabeu, amb un final citric i
persisitent.

VEREMA 2021

La campanya del 2021 al Penedeés es va caracteritzar per la
sequera, només 320 mm de pluja. Un hivern i primavera secs i
un estiu amb cops de calor i amb poc salt termic entre dia i nit,
han estressat els ceps que han produit menys del que apuntava
a la primavera. La qualitat ha estat excel-lent, molt equilibrada i
sense problemes sanitaris.

MASUAU

Blanc MACABEU XAREL-LO
UBI CACIO ........................................ F On tRub|(319m) ............................
EDAT VINYA 15-20 anys 15-30 anys
PROD MITJANA ............................... 1 OOOOkg/ha ...............................

TRACTAMENTS Control de la vinya sota els parametres
de l'agricultura ecologica.

TIPUS DE SOL Finca ubicada sobre Finca ubicada sobre
sols calcaris amb textura sols calcaris amb textura
franco-argil-lollimosa. franca-arenosa amb baixa
Sols ambuna fondaria proporcioé de llims i argila.
arrelable profunda. Presencia de codols en

superficie i baix contingut
en matéria organica.

ELABORACIO

Realitzem la verema de niti amb maquina propia per la nit per tal
de conservar totes les seves qualitats. Elaboracio i fermentacio
de les varietats per separat a una temperatura controlada de
16°C amb llevat comercial. Clarificacid i filtracions acurades per
tal de preservar el caracter del vi.

GRAU ALCOHOLIC 12,50% ACIDESATOTAL 5,1g/l PH 3,18 ACIDESAVOLATIL 0,30g/l SUCRESRESIDUALS <0,5g/I SULFUROSTOTAL 110 mg/I
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